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Сучасні технології зберігання зернової кукурудзи 
(консервування зерна у біг-бегах).
Введення високопродуктивного тваринництва в значній мірі базується на використанні в кормовому балансі зерна кукурудзи, яка становить приблизно третю частину світового виробництва всіх зернових.
В Україні щорічна потреба в цьому кормовій сировині досягає                        5-6 млн. тонн. Так як культура осіннього періоду збирання і зерно завжди має високий вміст вологи, воно вимагає відповідних технологій зберігання, щоб уникнути псування кукурудзи внаслідок утворення шкідливих для організму мікотоксинів.

У сучасному кормовиробництві для захисту вологого зерна кукурудзи при зберіганні застосовують сушку, охолодження, вентилювання, силосування, самоконсервування і хімічна консервація. 
Одним з найпоширеніших способів швидкої переробки зерна, що забезпечує високу схоронність зерна, є сушка. Процес сушіння полягає в передачі зерну тепла, яке сприяє випаровуванню з нього вологи і переміщенню її в навколишнє середовище за рахунок різниці парціального тиску водяної пари всередині і навколо зерна.

Незважаючи на високу відносну вологість атмосферного тиску в осінній період, досушити зерно природним шляхом неможливо, тому для цього необхідно витрачати енергію. На сушку однієї тонни зерна кукурудзи вологістю 25-35% потрібно 30-40 кг рідкого палива, а такої ж кількості зерна при вологості 35-40% – 60-80 кг.
Частка витрат на паливо та електроенергію при сушінні зерна становить 90%. Тобто, зменшити вологість зерна з 25 до 15% в 1,3 рази дорожче, ніж його виростити.
Таким чином, недоліком в роботі сушарок є високі енергетичні витрати, обмежене зниження вологості - 6% за один пропуск, тоді як при сушінні зерна кукурудзи необхідно знижувати вологість до 14%, а початкова вологість іноді досягає 35-40%.
Разом з цим, нерівномірність сушіння і поглинання значної кількості вологості зерном при його охолодженні за рахунок високої відносної вологості повітря є основними причинами високої собівартості висушеного зерна.
Крім позначених енергетичних витрат, порушення технології сушіння негативно відображається на живильній цінності зернофуражу. Підвищення температури зерна при сушінні до 80-82° С значно знижує засвоєння лізину.
Теплова обробка призводить до погіршення розчинності білків, так як вони вступають у взаємозв'язок з цукрами, які повільно гідролізуються, що не забезпечує своєчасного надходження амінокислот в кров для потреб біосинтезу в організмі тварин.

Зерно високої вологості можна зберігати в сховищах без доступу повітря. Закриті сховища – найпопулярніший спосіб зберігання зерна високої вологості навіть при досить високих початкових капіталовкладеннях.
Герметична схоронність складається в створенні анаеробних умов. Якщо після герметизації бункера  вміст у ньому повітря приблизно не більше 0,2% (за об'ємом), то більшість грибкових організмів, які викликають псування зерна, вмирають або інактивуються.

Шкідники також не в змозі виживати, якщо вміст кисню в повітрі нижче 2%. Для створення безкисневих умов дуже важливо герметизацію бункера проводити відразу ж після його заповнення зерном. Якщо цього ретельно дотримуватися, ніяких небажаних змін не відбудеться.

В Інституті кормів НААНУ вивчений процес збереження вологого зерна в біг-бегах ємністю 1 м. куб., у виробничих умовах                                    ТОВ СГП «ім. Воловікова» Гощанського району Рівненської області.
Було закладено понад 200 тонн зерна кукурудзи вологістю більш 30%. Вологе зерно кукурудзи відразу ж після обмолоту доставляється на тік, де відбувається затарювання біг-бегів з одночасним внесенням біологічної консервуючої суміші, витяжкою повітря, герметизацію, шляхом запаювання верхівки вкладиша і штабелювання для подальшого зберігання

Після місяця зберігання біг-беги відкривали по мірі необхідності для проведення кормового дослідження на коровах. Визначали якість і хімічний склад зерна. Протягом тривалого зберігання (5 місяців) зерно мало світло-жовтий колір, приємний запах вологого зерна, збережену структуру.

Результати досліджень показують, що в зерні під час зберігання проходили незначні процеси ферментації. В середньому за п'ять місяців загальна кислотність консервованого зерна була на рівні 0,23%, у тому числі частка молочної кислоти становила 0,12%, оцтової - 0,08%, олійної і аміачного азоту не спостерігалося, рівень pH зерна був 4,94 .

За хімічним складом вологе консервоване зерно майже не відрізнялося від висушеного. Якщо один кілограм сухого зерна кукурудзи містив 82,8 г сирого протеїну, 50,6 г сирого жиру і 44,8 г клітковини, то в 1 кілограмі консервованого зерна було 84,8, 48,0 і 43,8 г відповідно.

У дослідженні по зберіганню консервованого вологого зерна після відкриття герметичного біг-бігу температура підвищилася на 7-8-й день, а цвіль візуально почала спостерігатися на 10-11-й день. Так як консервоване зерно після відкриття біг-бігу відразу плющилося, вводилося до складу комбікорму та протягом доби згодовувалося тваринам, негативних наслідків не спостерігалося.
Проведені дослідження на молочних коровах показали, що згодовування плющеного консервованого зерна кукурудзи у складі раціону в кількість 3,5 кг, що становить 50% концентрованих кормів раціону порівняно зі згодовуванням 3 кг сушеного дробленого зерна кукурудзи, дало прибавки 0,96 кг молока базисної (3,4%) жирності.
Економічні розрахунки доцільності сушки вологого зерна кукурудзи вказують на те, що за умови перевезення зерна з току на сушку (відстань                  25 км), прийом, сушка, очищення, зберігання, вивантаження і перевезення зерна від сушки на зерносховище вимагає 264,3 грн. / т додаткових затрат. При консервуванні вологого зерна кукурудзи в господарстві додаткові витрати становлять тільки 113 грн. / т.
Таким чином, застосовуючи технологію консервування вологого зерна в біг-бегах, господарство економить 151,3 грн. Більш того, озираючись на кращу продуктивність консервованого вологого зерна при згодовуванні дійним коровам по 3,5 кг у складі раціону, економічний ефект на одній тонні складе 877,7 грн. за рахунок отримання додаткової кількості молока базисної жирності. Загальний ефект – 1029 грн./т. консервованого вологого зерна кукурудзи.
У ТОВ «Сторсак Україна» (м. Житомир, вул. Промислова, 1/154) розроблені поліетиленові вкладиші для біг-бегів з горловиною для завантаження, так звані бутильовані, а також пристосування для запаювання горловини, що забезпечує герметичні умови зберігання, а, значить, гарантує якість збереження корму.
Завдяки застосуванню біг-бегів, консервоване вологе зерно стає продуктом, тобто в такій упаковці зерно можна переміщати на будь-які відстані без втрати кукурудзою поживних якостей.
Біг-бег виробляється з поліпропілену, досить міцний на розрив і пробивання, тому надійно захищає вкладиш від механічного пошкодження при зберіганні і при транспортуванні, вантажно-розвантажувальних роботах.
Створена і технічно забезпечена технологія консервування вологого зерна в біг-бегах, зручна при застосуванні на будь-якому виробництві. Розроблена технологія гарантує якість, простоту і зручність.
Запропонована технологія приваблива для зберігання консервованого вологого зерна, призначеного для використання в спиртовому виробництві. Адже в період збирання зерна кукурудзи, потужності спиртових заводів не здатні переробити весь урожай.

Консервування за такою технологією дає можливість поставляти вологе зерно кукурудзи, готове для ферментації, на спиртові заводи в будь-який час, як від великих, так і від дрібних товаровиробників протягом року без втрати якості сировини.

